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1. Identificacao

1.1 Instituicdo Universidade do Estado de Mato Grosso Carlos Alberto Reyes

Maldonado - UNEMAT

1.2 Campus: Campus de Nova Mutum

1.3 Curso: Bacharelado em Engenharia de Alimentos

1.4 Coordenador(a) do Curso: Profa. Dra. Aline Pedrosa de Oliveira

1.5 Membros do NDE do Curso: Profa. Dra. Aline Pedrosa de Oliveira (Presidente);

Profa. Ma. Lara Covre (Coordenadora); Prof. Dr. Fabio Cristiano Angonesi Brod

(membro); Prof. Dr. Fabiano de Paula Pereira Machado (membro); Prof. Me. Ruben

Francisco Gauto (membro)

2. Introducio

2.1 Historico do Curso de Engenharia de Alimentos

O Curso de Graduagdo em Engenharia de Alimentos da Universidade do Estado de
Mato Grosso, Localizado no Campus Universitario Deputado Estadual René Barbour na
cidade de Barra do Bugres-MT, possui um histérico condensado nos seguintes eventos:
Criagdo: Resolucdo n°® 031/2005 — CONSUNI de 17 de dezembro de 2005 Implantacio:
Resolucao n° 025/2005 — CONSUNI de 17 de dezembro de 2005 Aprovagao/ Homologacao
do Primeiro Projeto Pedagogico do Curso(PPC): Resolugdo n® 118/2005 — Ad Referendum do
CONEPE em 14/12/2005 / Resolucaon® 184/2006-CONEPE de 21/12/2006.

Aprovagdo de alteracdo de matriz curricular: Resolugdo n® 134/2007 — CONSEPE de
31/08/2007. Tal alteracdo teve por objetos a mudanca de semestres de duas
disciplinas(Fisico- Quimica e Termodindmica) e a redefinicdo dos pré-requisitos das
disciplinas supracitadas, ndo havendo alteracdo da carga horaria total do curso de 4.320
(quatro mil trezentos e vinte) horas-aula Aprovacdo/Homologagdo de alteracdo de matriz
curricular: Resolugdo n°® 037/2008 — Ad Referendum do CONEPE de 25/07/2008 (Nao
encontrada); Resolugao n°® 129/2008 — CONEPE de 30/10/2008. A alteragdo versou na



redistribuicdo de créditos de disciplinas, exclusdo de disciplinas (Fisica Experimental I,
Fisica Experimental II e Pratica Desportiva) e alteracdo de carga horaria de disciplinas
(Monografia — Trabalho De Graduagao I e Monografia — Trabalho de Graduagao II). Assim, a
carga horaria total do curso de 4.320 (quatro mil trezentos e vinte) horas passou a ser de
3.945 (trés mil novecentos e quarenta e cinco) horas

Aprovagdo/Homologacao de alteragdo do Projeto Pedagdgico do Curso: Resolucao
035/2013 do CONEPE de 12/06/2013. A alteragdo versou na redistribuicdo de créditos
disciplinares, inclusdo e exclusdo de disciplinas e alteracdo de carga horaria de disciplinas o
curso passou a ser de 4.020 (quatro mil e vinte) horas.

Aprovacdo/Homologacao de alteragdo do Projeto Pedagdgico do Curso: Resolucao
29/2021 do CONEPE de 29 e 30 de junho de 2021. A alteracdo versou na redistribui¢do de
créditos de disciplinas, inclusdo e exclusdo de disciplinas, alteracdo de carga horaria,
disciplinas e inclusdo de exigéncia de cumprimento de carga horaria minima de atividades de
extensdo. O curso passou a ser de 3.780 (trés mil setecentos e oitenta) horas.

Reconhecimento do Curso pelo Conselho Estadual de Educagdo: Portaria n° 069/2010
- CEE/MT de 11 de dezembro de 2010 e foi mantido pela Fundagao Universidade do Estado
de Mato Grosso, pelo periodo de 05 (cinco) anos, a partir de 07 de dezembro de 2010.
Protocolo junto aos Conselhos Profissionais: Possibilita aos formandos serem membros e
assim emitir sua carteira profissional, fato que ja estd acontecendo desde 2011/2.
Formaturas/colacdes de grau: A primeira aconteceu no dia 17/08/2011 no Ginasio de
Esportes “Arlindo Buck” da cidade de Barra do Bugres-MT, somando, até marco de 2020 18
solenidades.

O Curso de Graduacdao em Engenharia de Alimentos da Universidade do Estado de
Mato Grosso, localizado no Campus Universitario Deputado Estadual René Barbour na
cidade de Barra do Bugres-MT, segue o PARECER CNE/CES N° 1/2019 RESOLUCAO N° 2
de 24 de abril de 2019 do Ministério da Educacao/Conselho Nacional de Educacao/Camara
de Educacdo Superior que institui as Diretrizes Curriculares Nacionais do Curso de
Graduagao em Engenharia.

A Turma Fora de Sede de Bacharelado em Engenharia de Alimentos ofertado no
Campus de Nova Mutum foi criada pela RESOLUCAO 016/2022 do CONSUNI e teve seu
Projeto Pedagégico de Curso aprovado pela RESOLUCAO 017/2022 do CONSUNI.



A oferta do curso de Engenharia de Alimentos como turma fora de sede em Nova

Mutum visa atender uma demanda do municipio por formag¢ao superior gratuita de qualidade,
principalmente na area de Engenharia de Alimentos, visto que a regido constitui-se em um
polo de producao alimenticia.
Assim, atendendo aos anseios da Prefeitura Municipal, apds realizagdo de estudo de
demanda, a Universidade do Estado de Mato Grosso firma convénio para o oferecimento da
turma fora de sede de Engenharia de Alimentos vinculada ao Campus Universitario de Barra
do Bugres.

O objetivo geral do Curso de Engenharia de Alimentos da UNEMAT ¢ formar
profissionais cidaddos na area de Engenharia de Alimentos, capacitados para atender as
exigéncias técnico-cientificas e operacionais do complexo industrial agro-alimentar do pais.
Aptos para contribuir com o avango tecnologico e organizacional da moderna producao
industrial e distribuicdo de alimentos, comprometidos com sua eficiéncia, qualidade,
competitividade, e com a resolu¢do dos problemas de natureza tecnoldgica, social, econdmica
e ambiental associados com a produgdo e consumos de alimentos capazes de desempenhar
com desenvoltura, as atividades de engenharia aplicadas ao setor alimenticio, comprometidos

com o desenvolvimento industrial e problemas sdcio-ambientais
2.2 Objetivo Geral

O objetivo geral do Curso de Engenharia de Alimentos da UNEMAT ¢ formar
cidaddos profissionais capacitados para atender as exigéncias técnico - cientificas e
operacionais da area de producao de alimentos, com énfase na manipulagdao e processamento
de matérias primas agroindustriais visando a producdo de alimentos seguros de aprecidvel
valor nutricional.

Assegurar aos profissionais formados a capacidade para desenvolver processos,
produtos e equipamentos que visem a preservacao do meio ambiente, garantindo eficiéncia,
qualidade e competitividade dos produtos e servigos ofertados, estando aptos para contribuir
com a manutengao € o avanco tecnoldgico e organizacional da moderna produgao industrial

e distribui¢ao de alimentos.
2.3 Objetivos Especificos

Respeitar e atender aos principios éticos referentes a pratica do exercicio profissional;



Possuir uma sélida formacdo nas ciéncias basicas da engenharia de
alimentos-compreender os fendmenos fisicos, quimicos, biologicos e termodinadmicos
envolvidos na transformagdo dos alimentos e nas operagdes industriais empregadas no
processamento das matérias primas até o produto final com qualidade e seguranca alimentar;

Conhecer os principais (tradicionais e inovadores) processos para a produgdo
industrial de alimentos, desde a obtencao da matéria prima até o produto final, identificando
as tecnologias, embalagens e os demais insumos adequados ao processamento e estocagem
eficientes, com aumento de vida-de-prateleira e preservando, sempre, a qualidade de
alimento seguro;

Conhecer as propriedades intrinsecas das matérias primas alimentares, definindo
parametros de processamento que garantam a manuten¢do de suas qualidades nutricionais,
fisico- quimicas e sensoriais;

Projetar; selecionar e otimizar a utilizagdo e manutencao dos equipamentos utilizados
na industrializa¢ao de alimentos;

Compreender os principios envolvidos nos respectivos controles instrumentais
técnicas para determinagdo das propriedades fisicas, quimicas, termodinamicas,
microbiologicas, nutricionais e sensoriais dos alimentos que subsidiam a gestdo de qualidade;

Conhecer a legislagdo relacionada aos alimentos, ao seu processamento ao exercicio
profissional, a fim de formar profissionais responsaveis pelos produtos, processos, instalagdes
e organizagdes de acordo com os preceitos legais;

Compreender as relagdes sociais, econdmicas, politicas e ecoldgicas envolvidas na
producdo/desenvolvimento/industrializagao/distribuicdo/consumo de alimentos e programas
alimentares;

Conhecer as instalacdes e edificagdes de industrias alimenticias, envolvendo
processos, servigos e utilidades, de modo a estabelecer seus requisitos de acordo com aspectos
técnicos, higiénicos, de sanitizagdao, econdmicos, de conforto e seguranca compativeis com as
boas praticas de producdo e de fabricacao;

Conhecer sobre gestdo econdmica, comercial e administrativa de empresas de alimentos,
capacitando-os a planejar, projetar, implementar, gerenciar e avaliar unidades agroindustriais
para producdo de alimentos;

Conhecer os métodos para a utilizagdo adequada dos recursos naturais, para

aproveitamento de descartes e subprodutos da produgdo agroindustrial de alimentos e para o



tratamento dos residuos industriais, capacitando-os a exercer a profissdo em consonancia com

a preservagdo e conservacao do meio ambiente.
2.4 Perfil do Curso e dos Egressos

O Perfil do Egresso do Curso de Engenharia de Alimentos do Campus de Nova Mutum,
estabelecido no Projeto Pedagogico do Curso (PPC) € proposto de acordo coma Resolugao n° 2
de 24/04/2019 do Ministério da Educag¢ao/Conselho Nacional de Educacdo/Camara de
Educagdo Superior que institui as Diretrizes Curriculares Nacionais Do Curso de Graduagao
em Engenharia, para que ao final do curso, seja formado um/a engenheiro/a de alimentos,
competente, generalista, critico e reflexivo, possibilitando desempenhar suas fung¢des de forma
eficiente, criativa e embasadas no rigor técnico, cientifico e ético para atuar em todas as areas e
niveis da profissdo com perspectivas multidisciplinares e transdisciplinares possibilitando sua
especializacdo na area de atuacao.

Este profissional devera possuir o conhecimento necessario para interpretar a realidade
do contexto onde desempenhard sua funcao, com possibilidade de interferir positivamente nele,
com visdao holistica, além de possuir consciéncia e capacidade técnica que lhe permita atuar
sobre as necessidades gerais do consumidor e da industria, identificando e resolvendo
problemas de um setor complexo como o alimenticio, pesquisando, inovando e praticando a
ciéncia, novas tecnologias com seguran¢a alimentar, buscando sempre a transformacgdo e
evolucdo da realidade com ética e atitude cooperativista em beneficio da sociedade de forma
sustentavel. E numa perspectiva geral desempenhar a engenharia, dentro da legislacao,
harmonizando com os aspectos globais, politicos, econdmicos, sociais, ambientais, culturais, de
seguranga e saude no trabalho.

Como mencionado no PARECER CNE/CES n° 1 de 23 de janeiro de 2019, a
sociedade se apresenta ampla, diversa, demandando diversidade de perfis profissionais para
atender suas necessidades. Os engenheiros devem, assim, possuir formagdes técnicas e
dedicacdo em atividades que contribuam para o desenvolvimento de competéncias
contextualizadas.

A regido Centro-Oeste, em especial o estado de Mato Grosso, ¢ destaque no setor
agropecuario, contribuindo para o crescimento da regido. Além dos produtos de origem
vegetal como soja, milho, algoddo, cana de agucar, girassol, arroz, palmito, dentre outros, o

estado do Mato Grosso também se destaca na producdo de produtos de origem animal. Com



o avango da fronteira agricola e as inovagdes tecnologicas observa-se o surgimento de novos
sistemas de producao e processamento de produtos agroindustriais, os quais tentam manter a
sustentabilidade do ambiente e alta producao, sendo imperativo que a Universidade do
Estado de Mato Grosso (UNEMAT) apoie a sustentabilidade responsabilidade
social/ambiental necessdria para o desenvolvimento do Estado. Desta Forma, ¢ latente a
necessidade de capacitagdo e qualificacao dos profissionais que atuam junto a este processo

produtivo.

O municipio de Nova Mutum se localiza a 240 Km da capital do estado de Mato
Grosso e tem se destacado no cendrio mato-grossense, tendo em vista o continuo progresso e
desenvolvimento econdmico, social, tecnologico e bem-estar da populagdo. Diversas
Empresas do setor de alimentos e matérias-primas em Nova Mutum e regido tem
apresentado forte demanda de mao-de-obra qualificada, visto que as Universidades e
Faculdades ndo dispdem do curso de Engenharia de Alimentos. Nesse sentido, o curso de
Engenharia de Alimentos constitui efetivamente uma importante oportunidade para garantir
a disponibilidade de mao-de-obra qualificada para a sociedade.

A Universidade do Estado de Mato Grosso (UNEMAT) tem viabilizado a
oportunidade de diversas pessoas provenientes de varias regides brasileiras cursarem
Engenharia de Alimentos. Além disso, os egressos desse curso tém se destacado no mercado
de trabalho, em intimeras industrias e empresas do setor alimenticio, com uma forte presenga

na regiao onde se localiza o municipio de Nova Mutum, MT.
2.5 Ciclo Avaliativo

Seguindo as orientagdes da Nota Técnica Inep/Daes/Conaes n° 065 de 2014, neste
relatorio sdo apresentados os resultados da autoavaliacdo institucional do curso de
Engenharia de Alimentos referente ao periodo letivo 2023/2 (agosto a dezembro de
2023)com fulcro na Lei n® 10.861 de 2004.

A partir da coleta de dados e divulgagdo dos resultados, que seguem descritos, estes
foram analisados e subsidiaram as discussdes e proposi¢des para a melhoria da educacao
superior ofertada pela Universidade do Estado de Mato Grosso.

Nos termos acima, os dados e analises deste relatdrio estdo fundamentados nas
diretrizes explicitadas no Projeto de Avaliacdo Institucional da UNEMAT, referente ao

periodo 2023/2, que segue as orientacdes do Sistema Nacional de Avaliagdo da Educagdo



Superior (SINAES) e expressa os resultados da implementac¢do no espago académico.

Assim, visa este relatério fornecer informagdes de carater administrativo, pedagoégico
e técnico-cientifico do funcionamento do curso de Engenharia de alimentos. E entre os dados
coletados constam andlises sobre infraestrutura, politicas de gestdo académica, além de
levantamentos realizados junto aos atores que fazem parte do universo do curso (alunos e

docentes) nos termos das normatizagdes vigentes sobre autoavaliacao institucional.
3. Metodologia

O presente relatorio foi elaborado em reunides realizadas pelos membros do Nucleo
Docente Estruturante (NDE) do curso de Engenharia de Alimentos da Universidade do
Estado de Mato Grosso do Campus Universitario de Barra do Bugres.

Os dados foram extraidos de questionarios de autoavaliacdo institucional, que foram
aplicados via SIGAA, entre o periodo de 14 de dezembro de 2023 e 05 de margo de 2024,
sendo o semestre académico avaliado o 2023-2, a estudantes, docentes acerca da Instituicao
de Ensino Superior (IES), do ensino, pesquisa, extensdao, condigdes estruturais, aspectos
pedagbgicos e, inclusive, as impressdes que resultaram da experiéncia do periodo de
pandemia da Covid-19.

As perguntas foram distribuidas em eixos e dimensdes dispostas no art. 3° da Lei N°
10.861, que institui o SINAES, assim distribuidas: Eixo 1 - Planejamento e Avaliagdo
Institucional (Dimensao 8: Planejamento e Avaliacdo); Eixo 2 - Desenvolvimento
Institucional (Dimensdo 1: Missdo e Plano de Desenvolvimento Institucional; Dimensao 3:
Responsabilidade Social da Institui¢do); Eixo 3 - Politicas Académicas (Dimensdo 2:
Politicas para o Ensino, a Pesquisa e a Extensdao; Dimensao 4: Comunicagdo a Sociedade;
Dimensao 9: Politica de Atendimento aos Discentes); Eixo 4: Politicas de Gestdao (Dimensao
5: Politicas de Pessoal; Dimensao 6: Organizagdo ¢ Gestao da Institui¢ao; Dimensao 10:
Sustentabilidade Financeira); Eixo 5: Infraestrutura Fisica(Dimensdo 7: Infraestrutura
Fisica); Eixo 6: Organizacdo Didatica-Pedagdgica (Dimensdo: Avaliagdo das disciplinas
ofertadas no semestre 2023/2); Eixo 7 - Aspectos Relacionados Ao Periodo de Pandemia
(Dimensdo 11: Algumas das possiveis repercussdes da pandemia no processo formativo).
Para cada item avaliado, as respostas para as questdes foram limitadas por cinco opgdes:
excelente; bom; suficiente; insuficiente e ndo sei/ndo quero responder.

Os dados foram compilados e analisados por estatistica descritiva.



4. Resultados
4.1 Perfil dos Participantes

Um total de 01/21 (4,7%) discente e 01/5 (20%) docentes responderam ao questionario
de avaliacdo institucional. Em relacdo aos docentes habilitados a responder o questionario,
este estava disponivel apenas para os ministrantes de disciplinas do semestre 2023/2.

O discente que respondeu o questiondrio identifica-se de género femininoe,
identidade cultural, considera-se preto. Sua faixa etaria esta entre 26 e 30 anos, ¢ solteiro e
tem renda familiar de 3 a 4 salarios minimos. Em relagdo a atividade laboral, trabalha mais
6h por dia, participando de projetos de ensino.

Quanto ao docente, identificou-se como sendo do sexo feminino e branco,
defaixaetariaentre 41 e 50 anos, divorciado ¢ com titulagdo de doutor. Quanto a atividade
laboral, trabalha exclusivamente na UNEMAT, sendo efetivo D.E. ¢ com renda familiar entre
10 a 15 salarios minimos.

Em relagdo ao acesso a biblioteca virtual, o discente respondeu que raramente acessa.
O Docente respondeu que acessa um ou duas vezes na semana. Ambos responderam que
raramente frequentam o espaco fisico da biblioteca.

Estimulado a dar sugestdes de melhoria para a UNEMAT o discente
respondeu:"ACREDITO QUE TEM MUITO A MELHORAR INCLUSIVE O CONVIVIO
ENTRE OS CURSOS OFERTADOS NA UNEMAT"

4.2 Eixo 1 - Planejamento e Avaliacio Institucional

4.2.1 Planejamento e Avaliacdo

Em relagdo ao processo de autoavaliacdo institucional os resultados foram: Quanto
ao nivel de conhecimento sobre o processo de autoavaliagdo da UNEMAT,o discente avaliou
seu conhecimento como bom, enquanto o docente como suficiente. Porém,em relacdo ao
nivel de conhecimento sobre os resultados da autoavaliagdo, tanto o discente quanto o

docente ndo souberam avaliar.

Quanto ao nivel de participagdo no processo de autoavaliacdo, o discente avaliou sua

participagdo como boa, enquanto o docente avaliou como suficiente.



4.3 Eixo 2 - Desenvolvimento Institucional

4.3.1 Missao e Plano de Desenvolvimento Institucional

Em relagdo ao desenvolvimento institucional foram obtidos os seguintes resultados:
Quanto ao nivel de conhecimento sobre a missdao da UNEMAT, o discente soube avaliar,
enquanto o docente declarou ter conhecimento suficiente. Sobre o nivel de conhecimento
sobre o PEP (Planejamento Estratégico Participativo) e PDI (Plano de Desenvolvimento

Institucional), o discente declarou ndo saber avaliar.
4.3.2 Responsabilidade Social da Instituicio

Sobre o nivel de conhecimento sobre a responsabilidade social da UNEMAT, o
discente ndo soube avaliar, enquanto o docente declarou ter conhecimento suficiente. O
mesmo resultado foi obtido sobre a politica de a¢des afirmativas da UNEMAT e sobre o

nivel de conhecimentos e normas gerais da institui¢ao.

4.4 Eixo 3 - Politicas Académicas

4.4.1 Comunicacio com a Sociedade

Em relacdo a comunicagcdo da UNEMAT:

Quanto a imagem para a sociedade, o discente declarou ser insuficiente o docente
declarou ser suficiente. Quanto a qualidade das informacgdes prestadas aos alunos, o discente
declarou ser insuficiente. Quanto as informagdes prestadas no sitio eletronico da UNEMAT,
a discente declarou ser insuficiente ¢ o docente declarou ser suficiente. Quanto as
informagdes veiculadas nos diversos meios de comunicagdo (sitio eletronico, boletim

informativo, campanhas institucionais, outros), o docente declarou ser suficiente.
4.4.2 Politicas de atendimento ao aluno

Em relagdo as politicas de atendimento ao aluno:

Quanto as politicas de recepgao aos estudantes, o discente avaliou como insuficiente.
Quanto as politicas de acessibilidade curricular, tanto o discente quanto o docente avaliam-se

como insuficientes.



4.4.3 Politicas para Ensino, Pesquisa e Extensao

Sobre a gestdo académica do curso em relagdo ao atendimento aos alunos em tempo
habil pelo coordenador(a) e em relacdo a oferta/viabilidade de atividades extracurriculares o
discente respondeu ser insuficiente. Além disso, o discente respondeu insuficiente também
em relagdo a interacao entre alunos e professor nas aulas. Em contraste, o docente respondeu

que a interacdo entre professor e alunos no(s) curso(s) em que vocé atua € suficiente.
4.4.4 Qualidade do curso

Quanto a avaliagdo da qualidade do curso em relagdo a orientacdo dos alunos na
matricula,turno de funcionamento, estrutura curricular, carga horaria total do curso, carga
horaria das disciplinas, articulagdo entre as disciplinas do curso, contribuicao das disciplinas
na formagdo cidada e profissional dos alunos, as aulas praticas de campo e de laboratoério,
envolvimento os alunos em projetos de pesquisa e extensdo, coordenacdo de curso
(desempenho do coordenador para a melhoria da qualidade do curso, atendimento aos alunos
em tempo habil e oferta/viabilidade de atividades extracurriculares, palestras, cursos,
estagios, seminarios, etc.) e coordenagdo de estagio, os resultados foram:

Quanto a orientacdo aos alunos na matricula, o discente respondeu como insuficiente.
Quanto a estrutura curricular, carga horaria total do curso, carga horaria das disciplinas
contribui¢do para a formagdo cidada e profissional o discente avaliou como bons. Quanto as
aulas praticas de campo e laboratorio, o discente avaliou como insuficiente. Em relagao a
participagdo em projetos de ensino, pesquisa e extensao, o discente respondeu participar de

projeto de ensino e o docente em projeto de pesquisa.

4.5 Eixo 4 - Politicas de Gestao

4.5.1 Organizacio e Gestao da Instituicao

A organizacdo da coordenagdo do curso para a realizagdo das atividades curriculares
foi avaliada como insuficiente pelo discente, j& a organizagdo da coordenagdo do curso para
realizagao das atividades presenciais foi avaliada como boa.

O grau de satisfacdo em relagdo a comunicacdo com o coordenador do curso foi avaliado
como insuficiente pelo discente, assim como o grau de satisfagdo em relagdo ao
comprometimento da coordenacdo do curso em solucionar os problemas dos académicos.

Igualmente, o grau de satisfacdo em relagdo ao desempenho da coordenagao do curso para a
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melhoria da qualidade do curso, foi avaliado como insuficiente.

O docente avaliou como suficientes o grau de satisfacdo em relacdo a comunicagdo
como coordenador e em relagdo ao funcionamento do(s) colegiado(s) do(s) curso(s) que
atua. Em contraste, o discente avaliou como insuficiente o grau de satisfagdo em relagdo ao
funcionamento e atuag¢do do Colegiado de Curso.

Em relagdo ao grau de satisfagdo em relagdo ao processo de sele¢do de professores

para atuar nos cursos, o docente avaliou como suficiente.
4.5.2 Sustentabilidade Financeira

A sustentabilidade financeira da UNEMAT para a continuidade da oferta de educacdo
superior nos proximos anos foi avaliada como boa pelo docente. Ja o discente nao soube

avaliar.

4.6 Eixo 5 - Infraestrutura

4.6.1 Infraestrutura Fisica

Quanto a disponibilidade de material bibliografico na Biblioteca Virtual da
UNEMAT quanto a atualizag@o do acervo de periddicos e de livros do seu curso, o discente
avaliou como boa,enquanto o docente avaliou como suficiente.

A qualidade da bibliografia disponibilizada pelos professores das disciplinas foi

avaliada como boa pelo discente, ja a qualidade do laboratorio de informéatica do seu campus
foi avaliada como insuficiente pelo discente.
Em relagdo a limpeza, ventilagdo, conforto térmico, dimensdo, acustica das salas de
aula,tanto o discente quanto o docente avaliaram como boas, bem como o ambiente interno,
areas de convivéncia e acessibilidade. Este ultimo quesito foi avaliado como suficiente pelo
docente.

Quanto a iluminagdo, o ambiente interno do campus foi avaliado como insuficiente
pelo discente e suficiente pelo docente. Ambos avaliaram como insuficiente a seguranga do
ambiente interno do cdmpus, bem como a sinalizagao.

A limpeza/conservagdo/acessibilidade dos banheiros foi avaliada como boa pelo
discente suficiente pelo docente.

Em relacdo a limpeza do ambiente e equipamentos dos laboratérios, o discente avaliou como

insuficiente, assim como a manutencdo dos mesmos. Ventilagdo, conforto térmico,dimensao,
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acustica e acessibilidade dos laboratorios foram avaliados como bons pelo discente.
Os recursos didaticos disponiveis ao curso foram considerados bons pelo docente

pelo discente.

4.7 Eixo 6 - Organizacio Didatica - Pedagégica
4.7.1 Avaliacao das Disciplinas Ofertadas no Semestre 2023/2
4.7.1.1 Bioquimica Fundamental

Articulagdo da teoria com a pratica nas atividades desenvolvidas foi avaliada como
suficiente pelo docente. O discente ndo soube avaliar.

A metodologia de ensino utilizada na disciplina foi avaliada como suficiente pelo
docente.O discente ndo soube avaliar.

A participagdo dos alunos nas aulas foi avaliada como insuficiente pelo docente. O
cumprimento dos prazos para apresentacdo e entrega de trabalhos por parte dos alunos foi
avaliado como suficiente pelo docente.

O discente ndo soube avaliar o dominio do professor sobre os conteudos nem os
critérios de avaliacdo da aprendizagem utilizados pelo professor na disciplina. Da mesma
forma, o discente ndo soube avaliar o grau de satisfacdo em relacdo a disponibilidade do

professor para esclarecer duvidas dos alunos.
4.7.1.2 Calculo Diferencial e Integral I

Articulagdo da teoria com a pratica nas atividades desenvolvidas foi avaliada como
apelo discente, assim como para a metodologia de ensino utilizada na disciplina. O discente
avaliou como bom o dominio do professor sobre os conteudos e os critérios de avaliacdo da
aprendizagem utilizados pelo professor na disciplina. Da mesma forma, o discente avaliou
como bom o grau de satisfagdo em relagdao a disponibilidade do professor para esclarecer

davidas dos alunos.
4.7.1.3. Estatistica I

Articulagdo da teoria com a pratica nas atividades desenvolvidas foi avaliada como
apelo discente, assim como para a metodologia de ensino utilizada na disciplina. A
metodologia de ensino utilizada na disciplina foi avaliada como boa pelo discente.Da mesma

forma, o dominio do professor sobre os conteudos e os critérios de avaliagdo da
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aprendizagem utilizados pelo professor na disciplina foram avaliados como bons. O discente
ainda avaliou como bom o grau de satisfagdo em relacdo a disponibilidade do professor para

esclarecer duvidas dos alunos.
4.7.1.4. Fisica 111

Articulagdo da teoria com a pratica nas atividades desenvolvidas foi avaliada como
apelo discente, assim como para a metodologia de ensino utilizada na disciplina. Da mesma
forma,0 dominio do professor sobre os conteudos e os critérios de avaliagdo da
aprendizagem utilizados pelo professor na disciplina foram avaliados como bons. O discente
ainda avaliou como bom grau de satisfacdo em relagcdo a disponibilidade do professor para

esclarecer as duvidas dos alunos.
4.7.1.5. Quimica Organica

Articulagdao da teoria com a pratica nas atividades desenvolvidas foi avaliada como
apelo discente, assim como para a metodologia de ensino utilizada na disciplina. Da mesma
forma,0 dominio do professor sobre os conteudos e os critérios de avaliagdo da
aprendizagem utilizados pelo professor na disciplina foram avaliados como bons. O discente
ainda avaliou como bom grau de satisfacdo em relag@o a disponibilidade do professor para

esclarecer as duvidas dos alunos
4.8 Eixo 7 - Aspectos Relacionados ao Periodo de Pandemia

O discente ndo soube avaliar nenhum aspecto relacionado ao periodo de

pandemia,provavelmente por ndo estar vinculado a institui¢do na época.

5. Acdes com Base na Analise

5.1 Diagnéstico Geral da Situacio do Curso

As Turmas Fora de Sede possuem a capacidade de oferta de formagdo
diferenciada,sendo orientadas pelos principios da inclusdo econdmico-social e regional, da
democratizagdo do saber e do atendimento de demandas sociais populares, dentre as
diferentes estratégias para desenvolver as politicas de inclusdo.

A primeira observacdo que se faz obrigatdria ¢ a de que apenas um aluno respondeu

questionario de autoavaliagdo institucional, mesmo com a devida divulgacdo dos prazos da
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importancia deste processo por parte da institui¢do. Participagdo insuficiente pode levar ao
processo de autoavaliagdo pouco representativo das necessidades reais da comunidade
académica. A principal acdo, neste sentido, ¢ fortalecer campanhas de comunicacao sobre a
importancia da autoavaliagdo e divulgacao dos impactos da avaliacdo diretamente na melhoria
da UNEMAT. Propde-se uma divulgacdo sistematica do processo de autoavaliagdo da

institui¢ao para que o maior niumero possivel de participantes responda o questionario.

5.2 Analise do Eixo 1 - Planejamento e Avalia¢ao Institucional

A seguir sdo apresentadas Acoes para Melhoria referentes a este Eixo.

Divulgacao eficaz dos resultados da | A institui¢do deve implementar
estratégias para comunicar de
forma clara e acessivel os
resultados da autoavaliacdo a
todos os membros da
comunidade académica. Isso
pode ser feito por meio de
relatdrios simplificados,
reunides, e-mails institucionais
ou plataformas digitais.

autoavaliagdo

Capacitagdo e sensibilizag¢do Oferecer treinamentos e
workshops para docentes e
ACOES PARA discentes sobre a importancia e
os métodos da autoavaliacio
institucional, a fim de aumentar
0 engajamento ¢ o entendimento
do processo.

MELHORIA

Incentivo a participagdo docente Criar mecanismos que
incentivem a participagdo ativa
dos docentes, como a inclusdo
da autoavaliacdo em suas metas
institucionais ou a atribuigdo de
horas  dedicadas a  essa
atividade.

Feedback continuo Estabelecer um canal
permanente para que discentes e
docentes possam expressar suas
opinides e sugestdes sobre o
processo de autoavaliacdo,
garantindo que suas vozes sejam
ouvidas e consideradas.
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5.3 Analise do Eixo 2 - Desenvolvimento Institucional

A seguir sdo apresentadas Ac¢oes para Melhoria referentes a este Eixo.

ACOES PARA
MELHORIA

Campanhas

Sensibilizagdo

de Divulgagio e

Implementar campanhas de
comunicacdo  interna  para
divulgar a missdo, o PEP, o PDI,
as politicas de responsabilidade
social, as agOes afirmativas e as
normas (legislagdo) da
instituigao.

Utilizar diferentes canais de
comunicacdo (redes sociais,
e-mails, eventos) para alcangar
tanto discentes quanto docentes.

Capacitacao

Realizar seminarios e palestras
para os discentes, explicando a
importancia do PDI, do PEP e
das politicas institucionais.

Incluir  esses temas em
atividades académicas, como
seminarios,  disciplinas  ou
projetos interdisciplinares.

Incentivo a uma maior participagdo

dos discentes

no Processo de

Incentivar os discentes nas
discussoes e revisdoes do PDI e
do PEP, promovendo um senso

Planejamento de pertencimento e
responsabilidade compartilhada.

Fortalecimento da Cultura | Promover eventos e atividades

Organizacional que reforcem a identidade e os
valores da UNEMAT.
Reconhecer e valorizar

iniciativas de discentes e
docentes que estejam alinhadas
com os objetivos institucionais.
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5.4 Analise do Eixo 3 - Politicas Académicas

A seguir sdo apresentadas Ac¢oes para Melhoria referentes a este Eixo.

ACOES PARA
MELHORIA

Melhoria na  Comunicacdo

Institucional

Revisar, atualizar ¢ manter ativo os
sitios  eletronicos da UNEMAT,
garantindo que as informacgdes sejam
claras, acessiveis e atualizadas.
Implementar campanhas de
comunicagdo interna e externa para
melhorar a imagem da instituicdo
perante a sociedade e os proprios
discentes.

Utilizar ~ multiplos  canais  de
comunicagdo para garantir que as
informacdes cheguem a todos os
publicos de forma eficaz.

Reforgo nas  Politicas de

Atendimento ao Aluno

Desenvolver politicas de recepgdo
mais robustas, incluindo programas de
mentoria, tutoria e atividades de
integracdo para os alunos.

Fortalecimento da Gestdo

Académica

Capacitar coordenadores de curso para
melhorar o atendimento aos alunos e a
gestao das atividades extracurriculares.
Promover maior interagdo entre alunos
e professores, incentivando
metodologias de  ensino  mais
participativas e colaborativas.

Investimento em Orientagao

Tornar mais eficaz o processo de
orientagdo na matricula, oferecendo
suporte personalizado e informagdes
claras sobre as opg¢des de disciplinas e
atividades complementares.

Incentivo a Participagdo em

Projetos de Pesquisa e Extensao

Expandir as  oportunidades de
participagdo em projetos de ensino,
pesquisa e extensdo, garantindo que
todos os alunos tenham mais acesso a
essas atividades.

Promover uma maior integragdo entre
projetos de pesquisa e extensdo com as
disciplinas do curso, fortalecendo a
conexao entre teoria e pratica.
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5.5 Analise do Eixo 4 - Politicas de Gestao

A seguir sdo apresentadas Ac¢oes para Melhoria referentes a este Eixo.

ACOES PARA
MELHORIA

Melhoria na  Organizagdo  das

Atividades Curriculares

Dar continuidade ao planejamento
das atividades curriculares,
garantindo que sejam bem
estruturadas e alinhadas com os
objetivos do curso.

Aprimorar o0s mecanismos de

acompanhamento e avaliagdo
continua das atividades
curriculares, considerando  as

opinides dos discentes.

Fortalecimento da  Comunicagdo

Coordenacao/Discentes

Capacitar os coordenadores de
curso para melhorar o atendimento
aos alunos e o comprometimento
com o gerenciamento de
demandas académicas.

Capacitar os discentes em relagdo
ao seu protagonismo  para
fortalecimento da comunicagao.

Transparéncia e Comunica¢do sobre

Sustentabilidade Financeira

Realizar palestras ou seminarios
para explicar aos discentes a
importancia da sustentabilidade
financeira ¢ como ela impacta a
oferta de educagdo superior.

Divulgar informagdes sobre a
sustentabilidade financeira da
UNEMAT de forma clara e

acessivel para toda a comunidade
académica.

Capacitagdo e Desenvolvimento de

Liderangas

Oferecer programas de
capacitagdo para coordenadores de
curso, membros do Colegiado de
Curso e demais 6rgdos colegiados,
focando em habilidades de gestao,
comunicacdo e gerenciamento de
demandas.

Promover a troca de experiéncias
e boas praticas entre
coordenadores e docentes de
diferentes cursos, para fortalecer a
gestdo académica como um todo.
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5.6 Analise do Eixo 5 - Politicas Académicas

A seguir sdo apresentadas Ac¢oes para Melhoria referentes a este Eixo.

ACOES PARA
MELHORIA

Melhoria nos Laboratorios de

Informatica

Investir na  modernizacdo  dos
equipamentos € na infraestrutura dos
laboratdrios de informatica, garantindo
que estejam atualizados ¢ em boas
condi¢des de uso.

Realizar manutencdo preventiva e
corretiva regular nos laboratorios de
informatica.

Reforco na  Seguranca e

Iluminacao

Melhorar a iluminagdo do ambiente
interno do campus, especialmente em
areas de circulacao e estudo.
Implementar medidas de seguranga,
como cameras de  vigilancia,
iluminagdo adequada e sinalizagdo
clara, para garantir a seguranga da
comunidade académica.

Manutengdo e Limpeza dos

Laboratoérios

Seguir o cronograma regular de
limpeza e manutengao dos
laboratdrios, garantindo que estejam
sempre em boas condi¢des para uso.
Capacitar a equipe de manutengdo para
realizar reparos e ajustes necessarios
de forma agil e eficiente.

Melhoria nos Banheiros

Seguir o cronograma regular de
limpeza e manuten¢do dos banheiros
para garantir higienizacdo,

conservacao e acessibilidade.

Investir em melhorias estruturais, se
necessario, para garantir que 0s
banheiros atendam as necessidades de
todos os usuarios.

Investimento em Infraestrutura

Priorizar investimentos em
infraestrutura, especialmente em areas
criticas como laboratdrios, seguranga e
iluminagao.

Buscar parcerias e recursos externos
para financiar melhorias na
infraestrutura do campus.
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5.7 Analise do Eixo 6 - Organizacao Didatica - Pedagogica

A seguir sdo apresentadas Ac¢oes para Melhoria referentes a este Eixo.

Incentivo a Participagdo dos Alunos | Desenvolver estratégias para
aumentar a participagdo dos
alunos nas aulas, como a
utilizagdo de  tecnologias

educacionais, atividades
interativas e projetos
colaborativos.
Valorizar a participacdo ativa
~ dos alunos.
ACOES PARA
MELHORIA Transparéncia nos Critérios de | Garantir que os critérios de

avaliacdo sejam claros ¢ bem
comunicados aos alunos desde o
inicio da disciplina,
incentivando a participagdo dos
discentes neste processo.
Reforgcar a importincia de um
retorno detalhado aos alunos
sobre seu desempenho,
ajudando-os a identificar pontos
de melhoria.

Avaliagado

6. Consideracoes Finais

A UNEMAT possui uma base solida para o desenvolvimento institucional, com
pontos fortes como a infraestrutura majoritariamente adequada e a sustentabilidade
financeira. No entanto, os desafios identificados, como a falta de conhecimento e
engajamento no processo de autoavaliacdo por parte de discentes, pontos de melhoria na
gestdo académica e em parte da infraestrutura exigem acdes estratégicas e investimentos
continuos. A implementagdo das recomendagdes propostas pode fortalecer a instituicao,
melhorar a qualidade do ensino e garantir uma experiéncia académica mais positiva e

inclusiva para todos os membros da comunidade universitaria.
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