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Publico Real Atendido: 30 pessoas
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NAO

Discentes em 40
Creditagao:
Tipo de Cadastro: SUBMISSAO DE NOVA PROPOSTA
Modalidade do Curso: Presencial
Tipo do Curso: CURSO DE EXTENSAO
Carga Horaria: 30 horas
Previsdo de N° de 40
Vagas:

Contato
Coordenagao: SILVERIO TEIXEIRA DOS SANTOS
E-mail: silverio.teixeira@unemat.br
Telefone:

Detalhes da Acdao

Resumo:

O presente curso visa educar e capacitar os participantes, especialmente estudantes de ciéncias
naturais e a comunidade em geral, sobre a producdo de sabdo artesanal utilizando dleo de
cozinha usado como principal matéria-prima. A iniciativa busca conscientizar sobre a
importancia da coleta e descarte adequado do dleo de cozinha usado, destacando seu impacto
ambiental. A estrutura do curso inclui cinco moédulos: fundamentos da reciclagem e fabricacdo
de sabdo, estratégias para engajamento da comunidade na coleta de 6leo, consequéncias
ambientais do descarte inadequado do dleo, producdo pratica de sabdo e disseminagdo de
informacdes ambientais. A atividade final envolve projetos em grupo focados na proposicao de
solucdes para o problema do descarte inadequado do dleo. Os recursos necessarios incluem um
local adequado para sessdes tedricas e praticas, materiais para a fabricacdo de sabao, folhetos
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informativos e equipamentos audiovisuais para apresentacdes. A avaliagdo serd baseada na
participagao ativa, qualidade das atividades em grupo e apresentagdo do projeto final. Este
projeto aspira criar individuos informados que possam promover a sustentabilidade e atuar
como agentes de mudanga na preservagao ambiental.

Programacgao:
O presente curso sera dividido em 5 mddulos da seguinte forma:

O presente curso sera dividido em 5 mddulos da seguinte forma:

24/06/2024 - 4h - Modulo 1 os participantes explorardo conteldos a respeito da reciclagem do 6leo de
cozinha usado, entendendo a importancia desta pratica, beneficios e como diminui o impacto ambiental
decorrente do descarte direto no meio ambiente, serdo apresentadas as acdes ambientais desenvolvidas no
municipio em prol do meio ambiente. Serd apresentado aos participantes os conceitos quimicos teoricos
basicos do processos de fabricagdo de sabéo.

25/06/2024 - 4h - Modulo 2 envolve a coleta do 6leo nos pontos de coleta indicados nas escolas e na
comunidade, promovendo estratégias de divulgacdo de informacdes por folhetos para conscientizar a
populacdo sobre a importancia da coleta e transformando individuos em agentes de mudanca. Os
participantes do curso serdo orientados quanto a forma de coleta principalmente para avaliar quando é
necessaria a filtragem do éleo e os meios de se realizar seu armazenamento (garrafa pet, tambor, frascos),
serdo também orientados do porque de néo reutilizar o éleo da fritura em termos nutricionais.

26/06/2024 - 4h - Moddulo 3 realizacdo de mini-palestras por parte dos académicos em creditacdo o impacto
ambiental do descarte inadequado do 6leo de cozinha, seguida por discussdes em grupo para encontrar
solugBes criativas e alternativas que evitam o descarte irregular. Nesta etapa serdo apresentadas para os
participantes diferentes receitas para a producdo de sabao utilizando 6leo descartado, serdo formados grupos
entre os participantes para a confeccdo de cada uma das receitas apresentadas, com a organizacdo dos
materiais necessarios para a confec¢do do sabdo.

27/06/2024 - 7h - Médulo 4 Os participantes tém a oportunidade de assistir e participar ativamente da
producdo de sabdo Sélido, aprendendo de forma pratica a arte da sustentabilidade a partir da producdo de
diferentes receitas de sabdo utilizando éleo de cozinha que seria descartado.

28/06/2024 - 7Th -Moddulo 5 Continuidade do processo de fabricacdo os participantes tém a oportunidade de
assistir e participar ativamente da producdo de sabdo Liquido, aprendendo de forma pratica a arte da
sustentabilidade a partir da producdo de diferentes receitas de sabdo utilizando 6leo de cozinha que seria
descartado. Momento de 4h reservado para embalagem dos produtos produzidos.

29/06/2024 - 4h - Apresentacdo publica dos produtos resultantes das diferentes receitas de sabdo na area
publica da comunidade. Serdo também distribuidos folders informativos para ampliar a divulgacdo do
conhecimento desenvolvido ao longo do curso, promovendo a multiplicacdo da consciéncia ambiental.

Membros da Equipe

Nome Categoria Fungao Unidade Inicio Fim
TATIANI BOTINI PIRES DOCENTE COORDENADOR(A) IF:I,&E(-:AS 01/09/2024 01/09/2025
MARCELO DA SILVEIRA MEIRELLES PLC-

PINHEIRO DOCENTE MEMBRO FALCAS 01/09/2024 01/09/2025
EDSON SADAYUKI EGUCHI DOCENTE MEMBRO IF:I,&E(-:AS 01/09/2024 01/09/2025
ROSIMAR CLARA SANTANA AIRES SERVIDOR MEMBRO PLC 01/09/2024 01/09/2025

Objetivos Cadastrados

1. Capacitar: Transformar participantes em mestres da producédo de sabéo artesanal,
utilizando dleo de cozinha usado como matéria-prima principal. 2. Conscientizar: Despertar a
importancia da coleta e do descarte correto do 6leo de cozinha usado, evidenciando seu
impacto ambiental. 3. Empoderar: Fornecer ferramentas e conhecimentos para disseminar
informagoes sobre o descarte inadequado do 6leo e seus efeitos nocivos ao meio ambiente.

- . . Periodo Carga
Atividades Relacionadas: Realizacio: Horaria:
1. Atividade Final Elaboracdo e Apresentagao do Projeto de Conscientizagdo
Ambiental Orientar os participantes na criagao de projetos de conscientizagao
ambiental, focados na problematica do descarte de 6leo. Organizar um evento para a
apresentacao dos projetos, avaliando criatividade, trabalho em equipe e impacto
potencial das solugbes propostas. Avaliagao e Conclusao Avaliagdao dos Participantes:
Monitorar a participagdo ativa e o engajamento dos participantes ao longo do curso.
Avaliar a qualidade das atividades em grupo e a efetividade das solugbes
apresentadas no projeto final. Feedback e Melhorias: Recolher feedback dos
participantes para identificar pontos fortes e areas de melhoria. Implementar ajustes
e melhorias para futuras edigées do projeto.

24/06/2024

29/06/2024

1. Capacitar: Transformar participantes em mestres da producgdo de sabdo artesanal,
utilizando 6leo de cozinha usado como matéria-prima principal. 2. Conscientizar: Despertar a



importancia da coleta e do descarte correto do dleo de cozinha usado, evidenciando seu
impacto ambiental. 3. Empoderar: Fornecer ferramentas e conhecimentos para disseminar
informagoes sobre o descarte inadequado do 6leo e seus efeitos nocivos ao meio ambiente.

- . . Periodo Carga
Atividades Relacionadas: Realizacio: Horaria:
1. Implementagdo dos Mddulos Mddulo 1: A Magia da Reciclagem Preparar
apresentacGes e materiais educativos sobre a importancia da reciclagem de dleo de
cozinha. Organizar demonstragdes bésicas de fabricagdo de sab&o. Médulo 2: Caga ao
Oleo: Uma Missdo Ambiental Mapear e listar pontos de coleta de 6leo de cozinha na
comunidade. Planejar expedicGes para visitar pontos de coleta e envolver a
comunidade. Criar campanhas e materiais para conscientizagdo sobre a coleta de
6leo. Mddulo 3: Impacto Ambiental: Um Alerta Necessario Convidar especialistas para
palestras sobre o impacto ambiental do descarte inadequado de 6leo. Facilitar
discussGes em grupo para desenvolver solugles criativas e alternativas de
descarte.Mddulo 4: Mdos a Obra: Criando Sabdes Incriveis Organizar oficinas praticas
para demonstrar e praticar a fabricacdo de sabao artesanal. Garantir a seguranga dos
participantes durante as atividades praticas, fornecendo equipamentos de protecdo e
orientagBes adequadas. Modulo 5: Informacdo é Poder: Divulgando a Consciéncia
Produzir e distribuir folders informativos sobre o impacto ambiental do descarte
irregular de dleo de cozinha. Planejar e executar estratégias de divulgagdo na
comunidade, utilizando diferentes midias e eventos.

24/06/2024

a
29/06/2024

1. Capacitar: Transformar participantes em mestres da producdo de sabao artesanal,
utilizando dleo de cozinha usado como matéria-prima principal. 2. Conscientizar: Despertar a
importancia da coleta e do descarte correto do dleo de cozinha usado, evidenciando seu
impacto ambiental. 3. Empoderar: Fornecer ferramentas e conhecimentos para disseminar
informagoes sobre o descarte inadequado do 6leo e seus efeitos nocivos ao meio ambiente.

Periodo Carga

Atividades Relacionadas: Realizacdo: Horaria:

1. Definicdo do Cronograma: Estabelecer um cronograma detalhado para cada

modulo, incluindo datas e horarios das atividades. Selecdo de Locais: Identificar e

reservar locais adequados para as aulas teodricas e praticas, preferencialmente em  24/06/2024
ambientes que permitam contato com a natureza. Aquisicdo de Materiais: Comprar a

0s materiais necessarios para a produgdo de sabdo (6leo de cozinha usado, soda 29/06/2024
caustica, agua, etc.). Preparar folders informativos e adquirir recursos audiovisuais

para apresentagdes.

Discentes com Planos de Trabalho
Nome Vinculo Situacdao Inicio Fim
Discentes nao informados
Acodes Vinculadas ao CURSO
Cadigo - Titulo Tipo
N&o ha agdes vinculadas
Acdes das quais o CURSO faz parte
Cadigo - Titulo Tipo
Esta agao ndo faz parte de outros projetos ou programas de extensao
Arquivos
Descricao Arquivo
Teste de fabricagdo com os alunos da turma
Teste de fabricagdo com os alunos da turma 1
Teste de fabricagdo com os alunos da turma 2

Lista de faculdades envolvidas na autorizacdo da proposta

Autorizagao Data Analise Autorizado
FACULDADE DE LINGUAGEM, CIENCIAS AGRARIAS E SOCIAIS APLICADAS - 27/05/2024
.07 SIM
PLC 10:07:25
DIRETORIA DE UNIDADE REGIONALIZADA POLITICO-PEDAGOGICA E 31/05/2024 SIM
FINANCEIRA - PLC 09:17:31
12/06/2024

SUPERVISAO DE CURSOS E EVENTOS - PROEC SIM

10:07:57
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